
ホタテ貝焼成カルシウム安心安全な除菌剤の特徴

ホタテの貝殻を1,100℃の高温で焼成した炭化カルシウムは、水で溶解すると
強アルカリ（≒ＰＨ12.0±0.5）となり殺菌・除菌等に有効です。

特徴
１．100％天然成分
本製剤は、焼成ホタテ貝100％原料なので、安心安全な除菌製剤です。
ホタテ焼成粉末が、厚労省食品添加物製造営業許可を取得済です。
皮膚敏感性テストにて《無刺激性》に分類されました。＊日本食品分析センター検査

２．優れた除菌効果
大腸菌群、一般生菌はもとよりO-157、ノロウィルス、インフルエンザW、黄色ブドウ球菌、
腸炎ビブリオ、レジオネラ菌、白癬菌等の細菌を99.9％殺菌・除菌することが出来ます。
＊日本食品分析センター検査

3. 優れた消臭効果
アンモニア、トリチルアミン等の生ごみ臭、汗体臭、獣臭、糞尿臭等の悪臭物質濃度測定
実験の結果、良好な結果が得られました。＊環境科学研究所

4.鮮度保持効果
ホタテの貝殻100％製剤で野菜の他、様々な食品を直接、洗浄することが出来ます。
除菌以外に５倍希釈にて特に野菜、花卉の鮮度維持に有効です。
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100％天然成分

2

ホタテ貝殻100％ですので化学合成殺菌剤に比べて安全安心です。



優れた除菌効果(安全性)

ホタテ貝殻製剤は、大腸菌群、一般生菌はもとよりO-157、ノロウィルス、
インフルエンザウィルス、黄色ブドウ球菌、腸炎ビブリオ、レジオネラ菌、
白癬菌等の細菌を99.9％除菌することが出来ます。

殺菌・除菌特徴比較

ホタテ貝製剤 アルコール製剤 塩素系製剤

成分 ホタテ貝殻100％ エタノール約60％ 次亜塩素酸Ｎａ

殺菌・除菌効果 99.9％除菌 99.9％除菌 99.9％除菌

＊アルコール蒸発後は、殺菌効果なし ＊臭気残あり

安全性 天然素材100％ アルコール臭あり・要危険物管理 強酸性物質との混合で有毒ガス発生

環境負荷 なし なし あり

コスト性 ○ × ◎
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優れた除菌効果(安全性)
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（財）日本食品分析センターによる殺菌実験により、殆どの細菌類」、ウィルスに有効と判定



皮膚への影響及び消臭効果

ホタテ貝製剤は、除菌効果はもとより人に優しい製剤です。

（財）日本食品分析センターによる皮膚敏感性
テストで、無刺激性と判定されました
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環境科学研究所にて消臭効果の有効性確認



抗菌消臭応用実験及び鮮度保持効果

ホタテ貝製剤は、除菌・消臭にも極めて有効です。畳、絨毯下

への抗菌消臭シートとしても有用です。

6

畳下に7日間放置したレープ紙をシェルバイタルクリーン塗布後、
乾燥し食品微生物センターで検査した結果、一般生菌、真菌、カ
ビが陰性

優れた鮮度維持効果

本製剤は、天然成分由来のカルシ
ウムをはじめ、窒素、リン、カリウム、
マグネシウム、亜鉛が含まれており、
野菜、花卉の鮮度維持に有効です。
野菜の鮮度維持には、カットした野
菜を原液で洗浄し、水洗いをした後、
本製剤を5倍～7倍に希釈して直接
スプレーするか約10分浸漬させて
下さい。


